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Telf: 941 14 79 52Telf: 941 14 79 52Telf: 941 14 79 52Telf: 941 14 79 52    
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POSTRE 
- Roscón de Reyes relleno de 

Chantilly 
 

MENÚ INFANTIL 
-Jamón de bodega, pechuga de pollo 

empanado y patatas fritas.  

-Helado infantil y refresco. 

Precio: 11´00€ 
 

Bodega: Agua y Vino 

  MMMMMMMMEEEEEEEENNNNNNNNÚÚÚÚÚÚÚÚ        PRIMEROS 
-Arroz negro con sepia y nuestro ali-oli 

-Ensalada templada de setas, queso de 

cabra y crujiente de jamón 

-Menestra de verduras zenit 

-Añubias pochas con almejas en salsa 

marinera 

SEGUNDOS 
-Confit de pato al horno con salsa de 

frutos rojos 

-Ragout de ternera estofado al vino rioja

-Bacalao ajo arriero sobre lecho de 

panaderas y huevo a baja temperatura 

-Milhojas de merluza con piquillos y su 

crema 

 
Precio por persona adulta: 18´95€ 


